
 
VINS AU VERRE                         7,5cl /15cl 

 

 

 2022 *DOMAINE PY  « Pinot Noir »          3 / 6 
             Languedoc  – IGP PAYS D’OC 

 

 2022 *DOMAINE PY  « Chardonnay »                      3 / 6       
          Languedoc – IGP PAYS D’OC 

         

 2021 * ROY RENE  « Florie »                                        3 / 6         
                  Provence – IGP MEDITERRANEE 

 

 2020 DOMAINE DE PEYRAT « Grande Réserve »  3,5 / 7 

             Languedoc – IGP COTES DE THONGUE 

 

 2023 ALAIN ROBERT « Carpe Diem »                      4 / 8               

            Loire – AOC VOUVRAY (Demi-sec) 

 

 2021 OLIVIER PITHON « Pithon 357 »                          4 / 8 

                   Roussillon –  IGP COTES CATALANES 

 

 2022 OLIVIER PITHON « Pithon 357 »                          4 / 8   
           Roussillon – IGP COTES CATALANES 

 

 2023 BENJAMIN TAILLENDIER  «  Viti Vini Bibi »         4 / 8     
                   Languedoc – VIN DE FRANCE (Minervois) 

 

 2023 DOMAINE GAVOTY « Grand Classique »     4,5 / 9 

                                                 Provence  – AOP COTES DE PROVENCE  

 
 

 2022 ERIC TEXIER « Chat fou »                              4,5 / 9 
             Rhône –  VIN DE FRANCE 

 

 2023 CHÂTEAU GRAVILLE-LACOSTE                     4,5 / 9 

                               Bordelais  – AOC GRAVES  

 

 2023 DOMAINE DE LA SARAZINIERE « Coline »       5 / 10 

                Bourgogne – AOP MACON BUISSIERES 

 

 2022 ALAIN VOGE « Les Peyrouses »                      5 / 10 
             Rhône –  AOC COTES DU RHONE 

 
 

 2012 PIERRE BERNAULT « Petite robe poivrée »    6 / 12 
             Bordelais –  AOC MONTAGNE SAINT EMILION  

 

 

 2022 DOMAINE DE LA SARAZINIERE « VII »         7,5 / 15 

         Bourgogne – AOC POUILLY-FUISSE 
 

 
   

 

 
 

 FAMILLE BONNAIRE « Tradition »                           14 

       Champagne – CRAMANT 

 

 

 

LES DÉGUSTATIONS   Les 3 Verres De 7,5cl 

 

 

LES ROUGES                       15,5 

 2022 ERIC TEXIER « Chat fou »                               
             Rhône –  VIN DE FRANCE 

 

 2023 DOMAINE DE LA SARAZINIERE « Coline »        

                Bourgogne – AOP MACON BUISSIERES 

 
2012 PIERRE BERNAULT « Petite robe poivrée »    

             Bordelais –  AOC MONTAGNE SAINT EMILION 

 

LES BLANCS              16,5 
 

2023 DOMAINE GAVOTY « Grand Classique »     

                                Provence  – AOP COTES DE PROVENCE 

 

2023 CHÂTEAU GRAVILLE-LACOSTE                      

                            Bordelais  – AOC GRAVES 

 

2022 DOMAINE DE LA SARAZINIERE « VII »          

             Bourgogne – AOC POUILLY-FUISSE 

 
 

 
     
 

  
 
 

 

 
 
 

 

    
 
 

 

 

                                                     
 

 
 

 

 
 

 
 

LES COCKTAILS 

 

Mojito  

Virgin          8 

       Classique                       10 

   Royal         12 
 

Gin Tonic    

        Bombay Sapphire            10 

         Hendrick’s (tonic concomber)             13 

             Silent Pool « rare citrus »    13 
 

Spritz     

      Apérol Spritz      10 

          Limoncello Spritz     10 

          Rosato Spritz (orange/hibiscus)   10 

          Saint-Germain Spritz                                11 

 

PORNSTAR MARTINI 

Vodka, liqueur de passion, vanille, jus de passion,          10 
Proseco 

 

MAÏ TAÏ       10 
Rhum agricole ambré, jus de citron vert, 

sirop d’orgeat, triple sec 

 

Pina colada                                     10 
Rhum ambré, jus d’ananas, crème de coco   
   

Moscow mule      10 
Vodka, jus de citron vert,  ginger beer    



 
 

 SARDINILLAS DE GALICIA  
 « ZALLO »   

15 
 

TARAMA A LA TRUFFE D’ETE 

14 
 
 

  ANCHOIS BOQUERONES 
« ZALLO » 

 20 
 

   VENTRECHE DE THON BLANC GERMON  
  « ZALLO » 

 18 
 

 
 
 

ŒUF COCOTTE DU MOMENT 

 10 
 
 
 

 
ARDOISE FROMAGES AFFINES DE SAISON   

18 
 

 

ARDOISE CHARCUTERIES D’EXCEPTION 

18 
 

ARDOISE CHARCUTERIES D’EXCELLENCE 

 34 
 

ARDOISE FROMAGES / CHARCUTERIES 

 18 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
                             SAINT-MARCELIN ROTI  
                                   AU MIEL ET THYM 

                                                 12 
 
                                 MANCHEGO CURADO 
             Brebis Espagnol / Confiture de Cerise noire 
                                         11 
 
 
 
 

                                             KROKI  
                                  (SELON L’HUMEUR)  

                                                  9 
 

                     SAUCISSON ARTISANAL DE PAGÈS 
Porc fermier 

11 
 

   JAMBON BLANC TRUFFÉ 
       Cochon de l’Ombrie/Truffe noire Tuber aestivum vitt      

 12 
 

  CHORIZO DE BELLOTA 
    Cochon noir Ibérique élevé en liberté et aux glands     

 12 
 

   SERRANO DE SEGOVIE 24 MOIS 
    Jambon de cochon élevé en altitude    

13 
 

    CECINA DE LEON RUBIA GALLEGA 
    Jambon de bœuf de Galice fumé 

17 
 

FAUX-FILET FUME AUX EPICES 

16 
 

 
  PALETA GUIJUELO 100% IBERICA DE BELLOTA  

36 MOIS MINIMUM   
Cochon noir Ibérique élevé en liberté et aux glands 

21 
 
 

                     ET L’ARDOISE DU MOMENT…  
                             À CONSULTER. !!! 
 
 
 
 
 
                        
                                    DESSERT MAISON 
                                              

                                                   8 
 

 

APÉRO VINTAGE 
17h –19h 

 

1 verre de vin* ou une Carlsberg 
 

Saucisson de Pagès & Manchego 
 

13€ 


